
Entrées et Salades
La Soupe tomate maison au basilic  9,00 €

L’excellente « CREME DE FROMAGE » (spécialité du chef, garniture ,champignons,  9,50 €
crème fouettée, croûtons et pistaches hachées)

La Soupe de Poisson « MAISON »  (arrondie Armagnac, queues d’écrevisses, 11,95 €
 crème fouettée, croûtons et pistaches) 

La Salade Gourmande « DU MOMENT »  (foie gras, scampis, ris de veau, escargots, 
magret de canard, saumon, écrevisses)
 En entrée 19,95 €
 En plat +2,50 €
La Salade « PAYSANNE » (oignons, lardons et champignons sautés, 
garnie de croûtons)
 En entrée 15,45 €
 En plat +2,50 €
La Salade « CESAR » (émincé de blanc de filet de dinde, oignons, 
champignons,  grains de Soleil et Potiron)
 En entrée 16,55 €
 En plat +2,50 €

Le Cocktail d’écrevisses sauce de cocktail garnie  17,75 €

Le Mille-feuilles de Foie Gras au Magret de Canard, tranche de pain d’épice,  19,95 €
gelée, confit de quetsch et oignons

La Roulade Carpaccio de Bœuf parmesan, amandes, pesto de basilic à l’huile épicée 18,45 €
Le Ragoût de Ris de Veau « GRAND DUCALE » dans sa cocotte de feuilleté  19,45 €
La Brochette de Scampis « MADAGASKAR » et Risotto  15,75 €
La Gratinée d`escargots « A L’ALSACIENNE »  14,75 €

Pâtes
Lasagne Bolognaise 17,50 €
Penne Arabita Vegan 14,75 €
Spaghetti Carbonara 15,50 €

Poissons
Les Escalopes de Saumon « A L´AMORICAINE » (dans une crèmé de crabe) 27,25 €
Le pavé de Filet de Sandre rôtie « A LA CREME DE POIVRE CITRON VERT » 28,95 €
Les Scampis sautés « A l’Ail de l’Ours » et aux Champignons de Paris 27,45 €

Menu enfant

Menu Pinocchio 13,95 €

Le Hamburger Maison ou 

Chicken Nuggets ou 

Spaghetti Bolognaise « VUM SEI »

La Coupe enfant Surprise à emporter AUSSI



Poêle
Poêle « STROGANOFF » Emincé de bœuf dans une sauce aux lardons, oignons, poivrons, champignons et 
arrondie à la Vodka et légumes frais pommes nature en garniture 
 En entrée 16,95 €
 En plat 24,95 €

Poêle « CHRISTOPH COLOMB » Différentes sortes de poissons du marché sautés dans une crème Nantua 
garnie de petits légumes et riz                      
 En entrée 17,75 €
 En plat 25,75 €

Poêle « FORESTIERE » Emincé de Dinde aux légumes frais, nouilles et sauce champignons sauvages

 En entrée 15,95 €
 En plat 23,95 €

Viandes
Paire de Médaillons de Bœuf « ROSSINI » (foie gras) arrondi au Porto 35,00 €
Le Duo de Bœuf « AUX 4 POIVRES » 32.45 €
Les Mignons de Veau « FORESTIERE » (crème champignons des bois sauvages) 33,85 €
La Blanquette de Ris de Veau VUM SEI « A L’ALSACIENNE » 32,45 €
Le Cordon Bleu de Dinde MAISON « DE LA SÛRE » 24,45 €
Escalope de Volaille VIENNOISE XXL 18,95 €
La PLANCHE de Jambon Cru-Cuit, Frites - Salade 22,45 €
NANCY’S HOT SPICY BURGER, POMMES FRITES 15,95 €

Dessert
L’assiette du Maître Fromager assortie 10,95 €
Le Feuilleté aux Pommes chaud et sa glace vanille 9,50 €
Nid de Corbeille aux 3 mousses au chocolat et Crème Vanille Bourbon 9,75 €
La vraie Dame Blanche au Chocolat chaud 8,75 €
La Palette Gourmande « DU CHEF » 11,75 €
La Salade de Fruits frais suivant la Saison 7,00 €
La Coupe Glace Surprise Compte Godefroy 9,25 €
La Crème brûlée façon Grand-Mère 8,75 €
La Glace vanille aux fruits des bois chauds 9,55 €
Nougat glacé Maison 9,25 €

Café « GOURMAND » 10,50 €

Pour les végétariens & Végan
Gaspacho Italiano 9.50 €
Crème tomate aux herbes 9.00 €
Tartare de Légumes garnie 13.95 €
Assiette crudités du Jardinier saisonnée 13.95 €
Carpaccio de tomates/gourgettes à l’huile épicée 13.85 €
Salade printanière tiède 14.45 €
Poêle Végétarienne 18,95 €
Cassolette Printanière 18.95 €
Assiette Jardinière 18.95 €
Nasi Goreng Végé 18.95 €


